Forretter: Pr. ret 100.-

Hjemmegravet norsk laks med fynsk rygeost
Krydderurter, havtorn, radiser og braendt porre

Stegte snegle som i Bourgogne
Crodtoner, hvidlgg, persille og pastis

Vitello Tonnato af dansk kalvefilet
Sauce pa olivenolie og tunfisk, samt sprade jordskokker og hevlet parmesan

Hovedretter: Pr. ret 200.-

Ristet redtunge i rugcrodton
Skummede muslingefrikassé og letsaltet hvidkal

"Pot au Feu” med grillede porrer og selleri
Spreengt andebryst og oksetykkam i kraftig bouillon med vinterurter

Boeuf Sauté Stroganoff
Kartoffelmos, svampe, lagskaller og sauce demi-glace

Tilleeg for stegt Foie Gras pa hovedretter + 50.-

Desserter: Pr. ret 90.-

Appelsinfromage med hasselngddekrokant
Sprade chokolader og havtorn

Creme Brllée
Klassisk fransk, glaseret vanillecreme

Udvalg af franske gardoste af egen import
Syltede rosiner i Armagnac og smarristet brgd

Valg selv tre retter: 335.-

Valg selv tre retter med tre glas vin 485.-

Der tages forbehold for sidste gjebliks &ndringer i menukortet

Restaurant @stervemb. Mellemgade 18. 5800 Nyborg
Simpel gastronomi — fynsk isleet
www.oestervemb.dk



