Eksklusiv Baroloaften pa Nyborgs
nye Gourmet Restaurant

Torsdag den 7. oktober 2010 kl. 19.00
@stervemb, Mellemgade 18, 5800 Nyborg.

MENU & VINE

Ravioli og kammusling Parmesan.
Brunet smer. Citron og rosenkal
Pio Cesare - Chardonnay "L'Altro" 2007

Pancetta og ristede abler
Salat pa kastanjer og svampe "a la creme”
Pio Cesare - Chardonnay "Piodelei" 2005

Kalv og marv som Osso Buco
Kartoffelpuré. Beder og Sauce Choron
Pio Cesare - Barbaresco 2004 &

Pio Cesare - Barolo 2004

|talienske gardoste

Abrikoser, Foccasia og oliven.

Pio Cesare - Barbaresco "Il Bricco" 2001 &
Cesare - Barolo "Ornato" 2003

Tiramisu - Kaffe og chokolade i nuancer og tekstur
Pio Cesare - Moscato d'Asti 2005

Kaffe med s@dt og spradt
Kuvertpris 895,- Kr.

Tilmelding pa - www.fioniavin.dk
Tilmelding er farst geeldende nar betaling er modtaget.

FIONIA VIN

Herluf Trolles Vej 18 - 5220 Odense S@ - TIf. 65 93 36 99
post@fioniavin.dk - www.fioniavin.dk



