Restaurant Østervemb

Ø
_____________________________________________________________
FROKOSTKORT

Frokost serveres i tidsrummet: 11.00 – 16.00


Udvalg af Christiansøsild
             


95.- 


Hjemmelavet karrysalat. Smilende æg. Surdejsrugbrød. Kapers. Rødløg. Dild



Hjemmegravet vildlaks med havtorn


95.-

Rygeost. Mild peberrod. Sprøde rodfrugter og urter

Friskpillede rejer fra Rømø



105.-

Citron. Creme Fraiche. Ristet brød og grønt

Fynsk æbleflæsk


              
 75.-


Rugbrød. Røget flæsk. Belle de Boskoop æbler.

Muslinger i egen fond



125.-



Urter. Citronmayonaise og friskbagt brød 



Klassisk Pariserbøf på smørristet brød


105.-


Dansk oksekød. Hjemmesyltede beder. Kapers. Løg. Friskhøvlet peberrod. Rå æggeblomme. 

Vitello Tonnato




 95.-
Kalvefilet. Kapers. Citron. Rosmarin. Tun. Friske krydderurter.

Engelsk bøf af oksefilet
            


175.-


Bløde løg. Rugbrød og hjemmesyltede agurker og beder.

Smørstegt Skærising



185.-


Brunet smør. Kapers og blomkål

3 lokale oste




80.-


Nicoiseoliven. Nødder. Brød. Honning.


Ullerslev Danablue



80.-


Blåskimmelost fra Ullerslev gårdmejeri

Crème Brûlée




85.-


Vanille. Syrlig garniture.

Østervembs klassiske chokoladekage


90.-

Syrlig garniture. 

Trifli af fynske bær



75.-
Makroner og vanillefløde

